-1 AL 9
1-2 0IGNON. ..., 19
1-3POIREAU ..o, 39

APIACEES.............................

2-1 CAROTTE........c.ooo . 55
2-2CELERL ..o 73
2-3FENOUIL .......cooooii 87
2-4PANAIS ... 95

ASTERACEES.................... 102

3-1 CHICOREE FRISEE
&SCAROLE................ 105
3-2ENDIVE ..o, 113
3-3LAMTUE. ... 115
BRASSICACEES.................. 128

4-1 CHOU POMME &
CHOU DE BRUXELLES...131

4-2 CHOURAVE................. 145
4-3 CHOU FLEUR &

CHOU BROCOLL........... 153
4-4 NAVET............oo 169
4-5 RADISROSE................ 181
5-1BETTERAVE ................. 195
5-2BLETTE.................. 209
5-3EPINARD.................... 217

6-1 CONCOMBRE .............. 229
6-2 COURGETTE................ 245
6-3MELON ..o 261
6-4 POTIMARRON .............. 279
FABACEES.......................... 288
7-1HARICOT.......oocoo . 291
7-2POIS ... 307
SOLANACEES ................... 318
8-1 AUBERGINE................. 321
8-2 POIVRON........ccoooi 335
8-3 POMME DE TERRE ....... 347
8-4 TOMATE .......cccovvii 373
DIVERS ..., 392
9-1FRAISE.........coooviii 395
9-2MACHE ....................... 411

PRODUIRE DES LEGUMES BIOLOGIQUES
FICHES TECHNIQUES PAR LEGUME



